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Apreciados clientes,

Tienen en sus manos el catálogo de Cortar y Crear.

Es para nosotros una satisfacción poder transmitir sobre papel la selección de 
unas gamas de cuchillería que esperamos sea de gran utilidad para los 
profesionales y las personas que saben apreciar las buenas herramientas.

En este catálogo hemos concentrado a grandes marcas de cuchillos y 
complementos. Una selección que ha sido posible por el trabajo a lo largo de 
los años de buenos profesionales dedicados el sector de la cuchillería.
 
Reunir a empresas del nivel de Wüsthof, Kai, Kyocera, Niro�ex o Ritter, nos 
llena de orgullo y nos obliga a continuar en busca siempre de los mejores 
productos y de dar el mejor servicio.

Esperamos que este catálogo sea una herramienta importante para todos 
ustedes y que ello conlleve un bene�cio mutuo a nuestras empresas.
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Cárnicas

Cárnicas Esteel

Cuchillo carnicero estrecho 15 cm. negro
Cuchillo carnicero estrecho 18 cm. negro
Cuchillo carnicero estrecho 15 cm. rojo
Cuchillo carnicero estrecho 18 cm. rojo
Cuchillo carnicero estrecho 15 cm. azul
Cuchillo carnicero estrecho 18 cm. azul
Cuchillo carnicero estrecho 15 cm. amarillo
Cuchillo carnicero estrecho 18 cm. amarillo

Cuchillo carnicero 18 cm. negro
Cuchillo carnicero 20 cm. negro
Cuchillo carnicero 23 cm. negro
Cuchillo carnicero 26 cm. negro
Cuchillo carnicero 18 cm. rojo
Cuchillo carnicero 20 cm. rojo
Cuchillo carnicero 23 cm. rojo
Cuchillo carnicero 18 cm. azul
Cuchillo carnicero 20 cm. azul
Cuchillo carnicero 23 cm. azul
Cuchillo carnicero 18 cm. amarillo
Cuchillo carnicero 20 cm. amarillo
Cuchillo carnicero 23 cm. amarillo

código: 	0102.001
	 0102.002
	 0102.003
	 0102.004
	 0102.407
	 0102.408
	 0102.409
	 0102.507
	 0102.508
	 0102.509
	 0102.701
	 0102.702
	 0102.703

Cuchillo deshuesar curvo 13 cm. negro
Cuchillo deshuesar curvo 15 cm. negro
Cuchillo deshuesar curvo 13 cm. azul
Cuchillo deshuesar curvo 15 cm. azul

código: 	0427.000
	 0427.001
	 0427.506
	 0427.507

código: 	0112.001
	 0112.002
	 0112.406
	 0112.407
	 0112.506
	 0112.507
	 0112.700
	 0112.701
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Cárnicas Esteel

Cuchillo deshuesar 13 cm. negro
Cuchillo deshuesar 15 cm. negro
Cuchillo deshuesar 13 cm. rojo
Cuchillo deshuesar 15 cm. rojo
Cuchillo deshuesar 13 cm. azul
Cuchillo deshuesar 15 cm. azul
Cuchillo deshuesar 13 cm. amarillo
Cuchillo deshuesar 15 cm. amarillo

código: 	0402.000
	 0402.001
	 0402.405
	 0402.406
	 0402.505
	 0402.506
	 0402.700
	 0402.701

Cortante carnicero nº0 21 cm.
Cortante carnicero nº1 22,5 cm.
Cortante carnicero nº2 23,5 cm.
Cortante carnicero nº3 25 cm.
Cortante carnicero nº4 26,5 cm.
Cortante carnicero nº5 28 cm.
Cortante carnicero nº6 30 cm.

Cortante cordero nº1 26x7½ cm.
Cortante cordero nº2 28½x8½ cm.
Cortante cordero nº3 31½x9 cm.

código: 	0801.010
	 0801.011
	 0801.012
	 0801.013
	 0801.014
	 0801.015
	 0801.016

código: 	0832.001
	 0832.002
	 0832.003
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Niroflex

Niroflex guantes y delantales

Guante anticorte “Knitplus” blanco
Guante anticorte “Knitplus” rojo
Guante anticorte “Knitplus” azul

código: 	
1900.912
1900.913
1900.914

Guante de malla 2000+19cm. XXS-marrón
Guante de malla 2000+19cm. XS-verde
Guante de malla 2000+19cm. S-blanco
Guante de malla 2000+22cm. M-rojo
Guante de malla 2000+22cm. L-azul
Guante de malla 2000+22cm. XL-naranja
Guante de malla 2000+22cm. XXL-verde oliva

código: 	
1900.600
1900.601
1900.602
1900.603
1900.604
1900.605
1900.606

Guante de malla nylon XXS-marrón
Guante de malla nylon XS-verde
Guante de malla nylon S-blanco
Guante de malla nylon M-rojo
Guante de malla nylon L-azul
Guante de malla nylon XL-naranja

código: 	
1900.100
1900.101
1900.102
1900.103
1900.104
1900.105

Guante de malla 2000 XXS-marrón
Guante de malla 2000 XS-verde
Guante de malla 2000 S-blanco
Guante de malla 2000 M-rojo
Guante de malla 2000 L-azul
Guante de malla 2000 XL-naranja
Guante de malla 2000 XXL-verde oliva

código: 	
1900.300
1900.301
1900.302
1900.303
1900.304
1900.305
1900.306
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Niroflex

Paquete 100 gomas blancas para guante de malla
Paquete 100 gomas azules para guante de malla

Delantal de malla 75x45 cm.
Delantal de malla 80x55 cm.
Delantal de malla 85x60 cm.

Delantal de malla 4,2mm. 75x45 cm.
Delantal de malla 4,2mm. 80x55 cm.
Delantal de malla 4,2mm. 85x60 cm.

Delantal neopreno cruzado R-6 110 cm.
Delantal neopreno cruzado R-6 120 cm.

código: 	
1900.001
1900.007

código: 	
1901.349
1901.350
1901.351

código: 	
1901.353
1901.354
1901.355

código: 	
2000.023
2000.024
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Cárnicas Esteel

Chairas

Chaira diamante 25 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira redonda standard 25 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira redonda fina 30 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira ovalada/fina 30 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira de cerámica azul 25 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira redonda standard 30 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira ovalada 30 cm.
Marca Esteel Solingen

Chaira plana estriada 30 cm.
Marca Esteel Solingen

código: 5650.180

código: 5600.020

código: 5600.100

código: 5615.100

código: 5651.001

código: 5600.022

código: 5615.000

código: 5630.310
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Cárnicas Esteel

Chaira finecut ovalada 30 cm. azul
Marca Dick

Chaira Dick-2000 plana 28 cm. negro
Marca Dick

Chaira finecut redonda 30 cm. rojo/negro

código: 5600.431
Chaira finecut redonda 30 cm. gris/negro

código: 5600.432
Chaira finecut 30 cm. amarillo/negro

código: 5600.433
Chaira finecut redonda 30 cm. azul/negro

código: 5600.434
Chaira finecut redonda 30 cm. verde/negro

Marca Fischer

Chaira dickoron ovalada 30 cm. rojo
Marca Dick

Chaira multicut plana 28 cm. negro
Marca Dick

Chaira finecut ovalada 30 cm. rojo/negro

código: 5615.431
Chaira finecut ovalada 30 cm. gris/negro

código: 5615.432
Chaira finecut ovalada 30 cm. amarillo/negro

código: 5615.433
Chaira finecut ovalada 30 cm. azul/negro

código: 5615.434
Chaira finecut ovalada 30 cm. verde/gris

Marca Fischer

código: 5615.225

código: 5630.050

código: 5600.430 

código: 5615.230

código: 5630.300

código: 5615.430
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Cárnicas Esteel

Chaira plana 30 cm. rojo

Marca Fischer

Chaira plana “evolution”

Marca Fischer

código: 5630.000

código: 5630.315

Chaira ovalada 30 cm. Industry extra-fina

Marca Fischer

Chaira ovalada 30 cm. Fis-chrom rojo

Marca Fischer

código: 5615.440

código: 5615.446
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Cárnicas Esteel

Chaira cerámica redonda 25 cm.

Marca Fischer

código: 5651.005

Chaira diamante+plus 27cm.

Marca Fischer

Marca Fischer

código: 5690.530
RedSteel 2 con base

código: 5690.531
RedSteel 2 sin base

código: 5690.532
RedSteel mecanismo y carillas

código: 5690.533
RedSteel base

código: 5650.568
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Condiciones generales de venta

Condiciones generales de venta

Pedidos•	
Precio•	
Transporte y pedido mínimo•	
Pagos•	
Reclamaciones / Garantías•	
Jurisdicción•	

Pedidos
Todos los pedidos deben ser pasados por fax, carta, correo electrónico o a nuestros represen-
tantes de zona. Es imprescindible poner los códigos correspondientes a cada artículo para evitar 
posibles errores. Hay que ajustar los pedidos a las unidades de embalaje en cada caso.

Precio
Los precios serán siempre los vigentes a la fecha de pedido, es importante confirmar los mismos 
a cada pedido. Los precios pueden variar sin previo aviso.

Transporte y pedido mínimo
No existe pedido mínimo. Para poder servir sin cargo de portes los pedidos deben superar los 
350.-€ netos; para cantidades inferiores se incluirán en la factura. Trabajamos con varias empre-
sas de transporte a nivel nacional, en caso de querer una empresa de  transporte determinada 
rogamos lo hagan constar en el pedido. En este caso siempre será a portes debidos.

Pagos
El primer pedido es al contado con transferencia previa, para posteriores pedidos los pagos son 
a 60 días con domiciliación bancaria, previa autorización de las compañías aseguradoras del 
crédito. Las facturas de importe inferior a 150.-€ serán siempre a la vista. 

Reclamaciones / Garantías
Las reclamaciones deberán realizarse en un máximo de dos días a partir de la recepción de la 
mercancía. No se admite ninguna devolución sin el previo consentimiento por escrito de Cor-
tar y Crear. Todos los productos de Cortar y Crear tienen la garantía de los fabricantes siempre 
y cuando se haga el uso correcto de los artículos.

Jurisdicción
En caso de reclamación los tribunales serán los de Barcelona con renuncia expresa por parte 
del cliente de su fuero propio.
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Condiciones generales de venta

Mantenimiento de cuchillos

El cuchillo es una herramienta que bien cuidada puede acompañar toda la vida a un profesional 
o a los amantes de la cocina.

Como tal, tiene una función específica y resulta desaconsejable emplearlo para otros usos para 
los cuales no está preparado; por ejemplo, se deteriora la hoja de un cuchillo de cocina si se 
emplea como abrelatas, y además es peligroso. 

El principal mantenimiento que exige un buen cuchillo es su limpieza: hay que evitar que se 
acumule suciedad entre el mango y la hoja. Cada vez que se emplee un cuchillo es aconsejable 
limpiar con un trapo limpio de algodón la superficie del filo, de forma que no sólo se limpie 
la superficie sino que demás se evite la oxidación y la mezcla de olores y sabores. Los cuchillos 
no deben ir nunca al lavavajillas, pues los golpes con otros utensilios y la humedad son dañinos 
para las hojas, el filo y los mangos.

Se debe mantener afilado el cuchillo: un cuchillo poco afilado es peligroso puesto que obliga 
a un esfuerzo extra para cortar que puede causar un accidente. Un corte limpio, preciso, es 
además un placer en la cocina. Es por tanto altamente recomendable llevar los cuchillos a un 
afilador profesional o disponer de una piedra de afilar o de una chaira capaz de poder poner al 
día el filo del cuchillo.

Por último, recomendamos guardar los cuchillos en tacos de madera o con soportes magnéticos 
para alargar su vida útil.
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